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REDACCION:

REVISTA DIXITAL ESCOLAR

Acabamos de recibir a noticia de que chegou unha subencion do
concello para a reediccién da revista escolar, asi que posiblemente
antes de que acabe o ano teremos o nimero un desta nova época.
Mentres, seguimos esperando as colaboracions dos alumnos de
valifio e dos visitantes da web de Cabo.

Nesta ocasidn, o segundo

nimero, trata case en
exclusiva sobre o molusco
rei de Cabo, e do que

depende a meirande parte |
da poboacion. Sen dibida,
seguro que despéis de leer B8
este fraballo seredes uns
expertos neste tema.

0 BARCO BATEEIR0 DO VICA LEVOU ESTE ANO A VIRXE DO
CARME NA PROCESION MARITIMA

0 DIA DO MEXILLON

Miles de persoas carpasnamafddo 11de en salsade tomate e con
asistiron a exaltacion xullo esgotaron unhas crema de peixe e
do mexillon de Cabo. 3.000 raciéns do marisco. Auténticas
Na cita gastronbmica b i v a 1 v o delicias para os
consumironse doce O bo tempo e a liga paladares mais
toneladas de molusco. ACT de traifias e si xentes

Os organizadores favoreceu a asistencia Durante a mafld, os

acabaron as viandas de publico. Por un asistentes tamén
hora e media despdis de precio simbélico, o0s poideron degustar,
abrir as carpas. comensdis  degustaron totalmente  gratis,
Un éxito. As miles de catro variedades mexillons 6 vapor,

persoas que se diferentes de mexillon: xentileza dos
achegaron hasta as en paté, con vinagreta, patrocinadores.



Nota do consello de redaccion

Se ben no numero un da
reedicién da revista,
mantivemos o texto tal
como aparecia no formato
orixinal, neste segundo
nimero, mantemos O
contido pero trataremos de
adatalo a normativacion e
normalizacién lingiiistica
actual.

A portada no nimero dous
seguia sendo a mesma ca
primeira.

Jests Romero Meis

COMENZAMOS POLO FINAL

AUTORES E BIBLIOGRAFIiA

Este foi
realizado no primeiro trimestre do curso

84/85.

traballo que estades a leer,

Colaboraron na sua confeccién a meirande
parte dos compafieiros de 8° curso.

Neste traballo de investigacidon contouse
coa colaboracién dos pais dos alumnos 6s
que lle dixeron moitas das cousas que aqui
estan escritas.

Foron consultados tamén diversos textos:

Debuxos orixinais

“__>  Os dibuxos insertados polo medio do

texto son os orixinais escaneados.
Alternamos fotos actuais para ve-la
evolucion deste sector.

A fonte das fotos insertades € a paxina
web cabodecruz.org, a través dos
albuns de seu.

Claro esta, que moitas destas fotos son
enviadas polos vecifios da parroquia e
polo tanto algin dos nosos lectores
sentiranse identificados.

Libros de Ciencias Naturais

e Gran Enciclopedia Galega

Diccionario Enciclopédico Larousse

Informe da Camara de Comercio da Coruiia
1.981

e Folletos da Feira do marisco de O Grove.

E por suposto, contouse coa colaboraciéon da
Cofradia de Pescadores de Cabo de Cruz,

que suministraron numerosos datos.

Os debuxos foron obra de Santiago Places

Visitantes as portas das carpas da
exaltacion do mexillén.

Ademdis da degustacion do bivalvo
tamén se catou un bo albariio e

poidemos ollar varias recetas de cOmo

elaborar as viandas.




OReienCaboéo “MEXILLON
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E este un animal de corpo
brando, da cor dourada, mais forte nas
femias, encerrado nunha concha que
ten ddas pezas ou valvas.

Pertence o grupo dos moluscos,
clase dos Bivalvos e o seu xénero e

especie corresponden o nome de:

MYTILUS EDILUS

Non se lle aprecia no corpo
cabeza diferenciada e estd pegada ds
valvas pola rexion dorsal. Estas son
simétricas, de tonos negros ou marréns
por fora e brancos ou azuis nacarados
por dentro. A superficie externa
atépase surcada por finas lineas de
crecemento concéntricas.

Este molusco suxétase 4&s
cordas das bateas ou &s pedras por

medio duns filamentos moi resistentes
que reciben o nome de VISO.

Estes son fabricados pola
secrecion dunhas glandulas que se

atopan detras do pé.

Nas rias galegas...

Nas rias galegas, en particular
nas de Arousa e Vigo, o crecemento
do mexillén é de ddas a cinco veces

z

superior 6 resto de Europa, xa que,
ademais do apuntado, as augas destas
rias tefien pouco movemento.

Se as augas se moven moito, o
suas

mexillén ten que gastar as

enerxias en reforza-la concha e o viso,

As laminas branquias, ademais de
cumpli-la  misién  respiratoria, son
auxiliares na sua alimentacion, retendo as
particulas alimenticias, que son dirixidas
4 parte interior na que se atopa a boca,
provista de dous pares de palpos labiais,
en forma de lingiietas amarelas que
rodean a boca. Estes palpos seleccionan
os alimentos, xa que os organismos de
esquelete 6seo non entran 6 tubo
dixestivo e son expulsados.

Séguelle un pequeno eséfago que
vai dar 6 estébmago e por ultimo o
intestino que, formado por ddas asas,
remata no ano.

As branquias de cor vermella
tirando a violeta teflen unha grande
capacidade de filtracién da auga, da que
recibe o alimento. Un mexillén adulto
pode chegar a filtrar nove litros de auga
por hora, frente 6s dous litros que filtra a
ostra.

Esta meirande capacidade de

filtraciéon € a deteminante da rapidez do

entén pode engordar menos.

O peso do corpo sofie grandes
oscilaciéns 6 longo do ano, sendo
maior entre os meses de Xufio e
Xaneiro.

Normalmente unha tercia do
peso do mexillon corresponde 6

corpo, outra tercia 4 concha e o

derradeiro tercio, 4 auga intervalvar.

ey

seu crecemento, que é mais importante
nos lugares onde abondan as sustancias
orgdnicas en suspensiéon e onde o
osixeno estd a renovarse a middo.

Estas circunstancias danse dunha
forma ideal nas rias galegas, por iso
constitie case que un paraiso para a sta
crianza, xa que a estas caracteristicas
engadeselle a grande riqueza en
plancton que tefien as nosas rias. Desta
maneira os moldsculos poden alcanzar
nun ano o grandor de 8 cm. que noutras

condicions tardarian mais de tres anos.
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R Reproduccion

Reprodicese por ovos. A femia dende Marzo hasta Setembro ou Outubro. lonxitude terd xa unha cunchifia sin

vota 6 mar de 600.000 a mais de

1.000.000 de ovos que son fecundados

A posta pode durar sobre unha pigmentar e pegarase 0s soportes que

hora. O embrién dard lugar a unha larva atope: pedras, mexilléns adultos,

polo macho, adoitando o mar nese intre nadadora que levard vida errante 6 longo flotadores de bateas, etc.
unha tonalidade da cor do leite. dunhas catro semanas. Estas larvas son

Este desove prodicese duas ou arrastradas polas correntes a d4reas &s
tres veces no ano segundo sexa a veces moi distante do lugar da suda orixe.

temperatura da auga. Xeralmente dura Cando a pequena larva mida 2 mm. de

Talla, produccion e valor nutritivo

A talla minima autorizada para a stia comercializacién € de 50 mm no eixo lonxitudinal do musculo.

Galicia estd a producir mdis de 160 milléns de kg de mexillén co que se convirte no primeiro productor mundial deste
molusco, sobrepasando o 50% da produccién mundial.

E unha das proteinas mdis completas e baratas do mercado.
O seu valor nutritivo queda reflex ado nesta tdboa de datos:

Por cada 100 g. de porcién comestible existen:

CALORIAS: 86g—PROTEINAS: 10,8 g—GRASAS: 1,4 ¢—CARBOHIDRATOS: 1,5 g¢—CALCIO:
52 mg—FERRO: 3,2 mg—POTASIO: 113 mg—FOSFORO: 117 mg—VITAMINAS:C: 17 mg B1:
0,3 mg B2:0,15 mg., PP: 1 mg.

Ademais das que podemos leer na taboa, outras formas de chamar 6 mexillén son: muscullén, morcején, mojojén, macillén,
mazajon, lingueirén, musculo

Como queda dito, 6 seu valor alimentario engadeselle o precio asequible, debido fundamentalmente 4 sta ficil crianza en
parques ou bateas.

Comparando o poder nutritivo do mexillén con outro alimento bésico, o leite, seria

aproximadamente asi:

AUGA SALES M. | GLUCIDOS| LiPIDOS | PROTIDOS
MEXILLON 86 1 3 1 9
LEITE 87 1 5 4 3

Estes datos son referidos a unha porcién de 100 g.
Estudio comparativo do mexillén con outros mariscos:

MOLUSCOS | PROTEINAS| GRASAS | CALORiAS
(100g.)
AMEIXA 14,87 2,5 84,86
BERBERECHO 15,25 0,87 68,83
OSTRA 4,92 1.4 32,38
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Sardifieiro, Rianxo, Muxia, Corme, Mera, Ares)|

Pontedeume, Riveira.

Toponimia
NOME CHAMANLLE ASI EN: NOME CHAMANLLE ASI EN:
CATASOL (Camarifias (0 da costa que abonda onde o mar| MICHILON @ambados!
bsta bravo).
MER XILON Sardifeiro.
MINXILLON Ares.
MERXILLON S ardifieiro.
MEXELON NV iTanova de Arousa. MIXILON Bueu, Cambados, Vilanova de
Arousa, Bouzas, Cangas, Sada, Bares,
MEXIJON Ribadeo. Muxia, A Guardia, San Cipridn.
MONXILON Rinlo.
MEXILON Panxo6n, Cesantes, Cangas, Morrazo, Sardifieiro,
Mugardos, Carifio, e
Viveiro, Burela, Foz, Portosin. MORXILON S ardifeiro.
MEXILLON A Guardia, Bouzas, Portonovo, O Grove|
Escarabote, Cabo de Cruz, MINXILON Rinlo.
Sada, Malpica, Mino, Pantin, Espasante, Bares|
Ribadeo, Noia, MUXILON Burcla.

E-mail:

981 84 62 51

sdvc abo@cabodecruz .org

o~
| |

PASAA RECOLLER O TEU
CARNE DE SOCIO

A

cabodecruz.org




MITICULTURA

A BENZA

As primeiras experiencias neste terreo chegaronnos de As primeiras bateas aparecen na ria de Arousa no

Barcelona a comenzos deste século. En Galicia, o primeiro  1.946. No 47 aparecen en Vigo e Baiona.

permiso de explotacién foi solicitado en Moafia no ano 1.928 O cultivo faise en bateas fondeadas nas rias. Tritase
pero non chegou a instalarse. O primeiro cultivo efectivo,  dun sistema de flotadores que sostefien un emparrillado de

ainda que de pouca duracién foi instalado en Marin no ano  madeira, do que colgan as cordas, 4s que vai suxeto o

1.945.

marisco.

Antiguamente habia nos portos uns
barcos vellos con unha gran plataforma
e que servian para transportar grandes
pesos ou mercancias dun lugar a outro
do porto, remolcados por outros barcos.

Este sistema pasou a ser utilizado
para a cria do mexillon, ainda que,
pouco a pouco foise perfeccionando e o
barco foi logo sustituido polos
flotadores que, nun principio, foron de
madeira e agora estan a ser sustituidos
polos de ferro forrados de poliester para
evitala oxidacion. Tefien forma
cilindrica e tamen poden ir recubertos
de fibra de vidrio. Os de madeira son

grandes cubos recubertos de cem ento.

ANO 2.004:

PROCESO CONSTRUCTIVO DUNHA REPLICA DUN BARCO DOS DESTINADOS 0
CULTIVO DO MEXILLON. ESTA CONSTRUCCION TIVO COMO DESTINO 0 MUSEO
DO MAR DE VIGO, SITO EN BOUZAS NUHA ANTIGR FABRICA RECONVERTIDA.

0 CONSTRUCTOR E 0 MESTRE CARPINTEIRO BENIGNO SILVA, DA PRRROQUIA
DE ABANQUEIRO A PARTIR DO MODELO DO MESTRE CARPINTEIRO XOSE
TRINANES.
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Descripcion das bateas

Cada batea leva, de catro a seis

flotadores, normalmente. Os que son de

madeira son construidos polos
carpinteiros de praia e transportados por
barcos que os deixan amarrados por un
rizén.

Para facer unha batea e preciso
tamén madeira de eucalipto. Grandes
vigas que son transportadas polos
camiéns dende os aserradeiros hasta a
praia onde vai ser construida a batea.
Estas vigas coldcanse de proa a popa
encima dos flotadore, que xa tefien un
soporte para aguantalas devidamente. A
continuacién pofiense outras que van de
babor a estribor, cruzadas cas
anteriores. Complétase o emparrillado
cuns punténs que van clavados as vigas
principais con puntas de 15cm.

Fanse as bateas de distintas
medidas ainda que as mdis abundantes
son as de 18x25m. de superficie ou
tamen de 20x25m.

Cando unha batea esta rematada,
un ou varios barcos remélcana 6 lugar
onde vai ser fondeada. Ali, na vertical
da batea, no fondo do mar coldcase un
gra bloque de cemento chamado morto
que por medio dunha forte cadea tnese

a proa da batea e fai que esta quede

anclada e non poida ser arrastrada polas
corrientes. FEsta cadea o chegar a
superficie leva un dispositivo xiratorio
que permite o movemento da batea, xa
que esta, co as mareas xira en forma
circular. Esta cadea ten que quedar en
banda (floxa) uns 4 ou Sm. para que non
tire polo morto.

Os fondeaderios estan nos lugares
onde as correntes de auga estean
aseguradas. As profundidades das augas
pode chegar os 50m.

Dunha batea a outra hai unha
distancia de seguridade superior os 40
ou 50m. Cada batea ten sobre unhas 700
ou 800 cordas e cada corda produce de
300 a 400 kg. de mexillén. A lonxitude
das cordas oscila estre os 8 e os 15m. As
bateas soportan un peso de 200 a 350
Tm.

Para fondear unha batea e preciso
solicitar un permiso da Xunta de Galicia.
O mar atopase dividido en parcelas
agrupadas formando poligonos. A batea

debe estar na parcela asignada e levar

unha chapa ou matricula chmada folio
onde vai estcrito o poligono, a vila e o
nome.

Esta tabla vai clavada na
sobrequilla.

Cando unha batea cumpleu todos
estos requisitos e esta lista para a

produccidn, o seu coste supera os dous

milléns e medio de pesetas.




0 proceso productivo

Xa estd a batea preparada. Para
poiiela a producir hai que seguir estos
pasos:

1.- E presiso recollela cria nas
zonas costeiras onde abonda na época
das grandes secas (mareas vivas) € nos
meses de Novembro e Abril. Esta
recollese dos coios do fondo ou da
cosa.

2.- Transportase a cria ata a
batea e procedese ali o encordado. As
cordas son revestidas con cria de
mexillién que vai apretada por unha
rede que desaparece 6 pouco tempo,
cando xa omexillén se agarrou a corda
CO seu Vviso.

A corda leva uns

tarugos

transversais evitan o

que

INFANTILES 2004

deprendemento en masa dos mexilléns.

Cando pasan uns meses € a cria xa
medrou formanse unhas pifias con exceso
de mellixéns que lles inpide ter un
crecemento optimo. Hai que proceder o
desdoble, que consiste en desfacer esas
pifias e selecionalo marisco. O que se
poida verder separase e o que ainda nos
da a medida encondarse de novo agora xa
mais floxo para que poda medrar mais
rapidamente.

Para facer este traballo hai que
utilizar o barco bateeiro, que vai provisto
dunha grua e actua de esta maneira:

a) un home leva un cabo por
debaixo da batea e amarrao a corda que
vai ser desdoblada.

b) A grua ten un cesto que se vota

A BENZA

o fondo e colocase xusto debaixo da
corda que imos desdoblar.

c) Soltate a corda que estaba
amarrada a batea e deixase ir o fordo
para que caia no cesto.

d)A gria sube o cesto a cuberta
do barco.

Ahora quitase o mexillon da
corda e vétase a unha peneira onde se
fai a seleccion.

Este e o proceso utilizado para
recoller o mexillén. Algins bateeiros
usan tamén unha maquina para
desprendelo mexillon da corda

chamada degranadora que estd

colocada no barco bateeiro.




0 Barco Bateeiro

Este barco distinguese dos

pesqueiros a primeira vista pola gria e o cesto. Algins
tefien tamén instalada a mdquina de encordar. Levan

tamén degranadora e peneiras que sirven para quitarlles

6s mexilléns grandes os pequenos.

outros

barcos

A BENZA

Comercializacion do mexillon

Comercializase en tres tamafios
dependendo o seu precio do destino
final: para consumir fresco ou para
conserveira. O que se destina 6
consumo fresco véndese madis caro. Os
precios oscilan entre as 22 pts/kg para o
calibre méis pequefio e que vai para a
fabrica, e as 62 pts/kg para o madis
grande para consumir fres co.

A producciéon dunha batea
depende do seu lugar de ubicacidn.
Como media podemos calcular unha

produccién anual dunhas 60 Tm. Ainda

que € un cultivo rentable, sin embargo
atépase con dificultades. As primeiras
aparecen nas bateas, onde as cornetas
(animais que se amitan 6s caramuxos)
viven sedentariamente na concha do
mexillén, chegando a perforala e chupar
o mexillén polo furado que fan.

Os temporales poden desamarra-
las cordas, rompe-la cadea que ancla a
batea ou hundila.

Mais o enemigo niimero un deste

cultivo e a chamada:

PRODUCT OR
MERCADOS EXTR ANXEIROSS
I

COCEDEIRO

1
FA BRICA ]

1
[ DEPURADORA] [
DEPURADORA

[ MERCADOS EXTRANX EIROS H

EXPORT ADOR ]

[

ASENTADOR
MERCADO CENTRAL

DETALLISTA

CONSUMIDOR

TOXINA

Co cambio da temperatura das

augas nos meses de Agosto, Setembro
e Outubro aumenta a densidade
alimentaria da auga do mar, aumenta o
Plancton. A reproduccién marina esta
neses meses no seu punto mdis alto. O
mexillon filtra grande cantidade de
auga como queda dito e, por tanto,
recolle gran cantidade de alimento. A
toxina prodicese 6 dixerir este
plancton.

Se tomamos mexilléns neste
estado prodicese malestar no intestino,
diarreas, doores de cabeza, floxedade
nas extremidades, e€ en casos mais
graves, fortes intoxicaciéns.

Pra evitar isto, o mexillén
consumido fresco debeu pasar antes
por unha depuradora como veremos

mais adiante.
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Cando o mexillin ten o tamafio adaptado pro consumo, este &

R Depuradora

A agrupacién de mexilloeiros de
Cabo de Cruz ten unha depuradora
propia en Bueu e fixan eles mesmos o
prezo para todos igual segun as
esixencias de mercado. Hai en Cabo de
Cruz outras depuradoras de propiedade
particular.
consuma

Sempre que se

mexillén fresco, esta debe pasar
obligadamente pola depuradora. O
marisco vota ali o tempo neces ario para
que poida ser enviado 6 mercado en
condiciéns Optimas de consumo.

O mexillén chega a depuradora

en bolsas de rede plastica. Baléirase das

A Fabrica

Vender directamente a fibrica é
o método mais comodo pro bateeiro xa
que non necesita nin ensacalo nin
depuralo, o marisco vai directamente da
batea a fibrica e non precisa de moita
man de obra. Ten a desventaxa de que
se paga pouco.

Todo o proceso da depuradora
levando o

evitao o Dbateeiro seu

producto directamente a unha
conserveira. Asi non precisa depuracion

porque o marisco e cocido antes de ser

bolsas e ponse en bandexas que van a
unha piscina na que permanentemente
estase a renov a-la auga tratada con cloro.

A tnica misién da depuradora e
limpar o marisco dos xermines que
poidan ser prexudiciais para sadde
human. No caso das depuradoras deste
lugar, tefien unhas potentes bombas que
renovan a auga traida 6 dereito do mar.

En canto o marisco pasa 48 horas
sometido a este tratamento estd listo para
sair 6 mercado. Antes lévase a cabo un
control sanitario por parte dun técnico
que recolle mostras para seren analizadas
e poder detectar asi anomalias.

Cada bolsa de mexilléns que pasa

enlatado.
Para seguir o proceso de enlatado
describimo-lo que pasa nunha fibrica
de Cabo de Cruz:
Descdrgase o mexillén nunha
desde alf

degranadora que desfai as pifas e lavase

torva e pasa a unha
a continuacion.

Mais adiante pasa cada peza por
unha maquina que lle afeita o  viso.

Xa limpo wunha cinta
transportadora levas a outra torva madis

pequena que a primeira. Cando esté chea

estes controles sae da depuradora cunha
tarxeta que acredita o seu perfecto
estado para ser consumido. Aqui

aparece o modelo de tarxeta utilizado:

dbrese unha comporta e cae a carga
nun carro de rodas de ferro que vai por
uns raies a un cocedoiro onde
permanece o mexilléon arredor duns
cinco minutos. Pasado este tempo o
mexillén é enfriado con auga salgada
que se renova continuamente.

Unha cinta traslada as pezas a
un lugar onde se peneira e sdcanselle a
concha. Esta colle un camifio e o
mexillén, o madasculo, outro. Este
ultimo cae nunha “balsina” de aceiro

inoxidable chea de SALMOIRA—>
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R Fabrica (cont.)

(auga con grande concentracion de sal)
e pasa ali un tempo. Mais adiante, unha
balsina con auga doce lavao e preparao
para ser fritido en aceite e colocado en
caixas.

A concha que deixdramos ¢é
revisada por se algin musculo non se
desprendeu ainda. Despois mobese e
Usase para abono das fincas.

Seguindo co proceso, colécanse
nas latas e

ahora os mexillons

bétaselle-la salsa segundo sexan 6
natural, en escabeche, con tomate ou en
salpicon, que son as modalidades que
se fan nesta fabrica.

As latas son pechadas e lavadas

R Industria do mexillon

E a principal creadora de riqueza
nesta zona. Un informe da Cadmara de
Comercio da Corufia do ano 1981
falaba dunha produccion na ria da
Arousa de 200.000 Tm. en 3.200
bateas. O 60% desca cantidade
(120.000) destindbase a conserva. O
40% que quedaba (80.000) consumeuse
fresco, distribuido deste xeito:

60.000 Tm no mercado espaol.

20.000 Tm no mercado estranxeiro.

Tendo en conta que aquel ano os
precios eran de 19,20 e 25 pts segln
tamafios pro fresco e de 12 e 14 pts. pro
de conserva, o valor comercial ascendia
a 3.240 milléns de pesetas.

Esta industria ten un gran futuro,

para seren despois sometidas a un
proceso de esterilizaciéon onde estdan un
tempo, que varia segundo sexan as salsa
que levan.
Despois de esterilizadas e
enfiiadas son lavadas de novo e secadas.
Estéan listas xa para seren estuchadas.
Os estuches deben levar
especificado claramente o nimero de
pezas, a salsa usada, os ingredentes, a
data de consumo preferente, asi como o

tal,

sanitaria,

peso,  rexistro como

aparece neste:

ainda que necesita de certas reformas.
Unha delas é a normalizaciéon da

produccién que por defender 6s
productores e perseguir 4s bateas que non
estan legalizadas, esixindo
responsabilidades 6s seus propietarios.

Unha batea ilegal € aquela que estd
fondeada sen autorizacién da delegacion
do goberno auténomo ou do goberno
central.

Calcilase que na rfa da Arousa hai
unhas 130 ou 150 bateas ilegales e
arredor dunhas 500 con irregularidades
como:

- Desplazadas da sua zona de fondeo
oficial.

- Non ter as medidas coas que foi

A BENZA

As latas estuchadas son
agrupadas por medio dunha méquina
que fai bultos recubertos dun plastico
transparente e facilita asi o seu
manexo, asi como a sua distribucién no

mercado.

0s Cocedoiros

A terceira via coa que conta o
mexilloeiro é vendelo 6s cocedoiros.
Estes véndeno despois as fabricas de
conserva. En Cabo de Cruz, as mesmas
conserv eiras tefien cocedoiros propios.

solicitada a sua legalizacion.

- Medidas excesivas nas cordas.

Para ter unha batea legalizada ¢é
necesario facer unha solicitude de
fondeo a autoridade pertinente. Antes
era o gobermno central, ahora é o
goberno auténomo. Ser aprobada a
solicitude da concesién no Diario
Oficial de Galicia. Construccién da
batea aportando planos e medidas. Esta
debe ser feita por un carpinteiro ou
taller autorizado.

Despois de feita solicitase da
Administracién do Departamento de

cultivos marinos o emplazamento, a

matricula a poligono 6 que pertenece.
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0 Barco Bateeiro (Francisco Vazquez Sieira—TIB)

VERDE: ESTRIBOR
LUCES VERMELLA: BABOR
BRANCA: DE CUBERTA

TIMON

QUILLA BOMBA PLAN HELICE

DEFENSAS

As bateas legales soportan a competencia das outras, xa que estas non pagan impostos e nalgins casos, 6 alargar

moito as cordas, producen mexillon de inferior calidade pero que compite no mercado debido 6 seu baixo precio.

Os barcos hateeiros pasaron de
ser exclusivos de madeira, a poliester,
aceiro e combinados, ainda que nos
dltimos anos, a madeira, volve a ser o
predominante.

Estes barcos cambiaron hastante
nos vinte anos que pasaron desde que
Fran Vazquez, pintara o debuxo de
arriba.

MAQUINA DE ENCORDA




1-PROA 20-0BRA MORTA
2.POPA 21-0BRA VIVA
1.ARCA OUESTRIBOR  22-FOLIO
4-COUS0 OU BABOR 23-MANGA
5.BANCOS 24-QUILLA
6-TOLETE 25 RIZON
7.REMADOIRA 26.LINEA DE

B CATERA FLOTACION.
9.CADOIRA

10-CUBICHETE

11-CORREDORES

12.-TABOAS DO PLAN

13-AMARRADOIRO DEPOPA

14-CINTA

15-CANO

16-ESTRABO

17-PALA

18-PUNTAL

19-ESLORA

Descripcion das partes importantes dunha chalana de hai vinte anos realizado por Enrique Places, neto de

Carpinteiro de Ribeira.
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3- ROJO
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9— MARTIN
10- ROMAY

11- EPI
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0 TEMPO QUE LLE ADICAMOS A TELEVISION

Ald polo mes de Febreiro fixemos un traballa para sabe-lo tempo que estamos mirando a

television.

Sobre unha lista coa programacion da semana do 4 6 9; tinlamos que marcalos programas
que viamos e mais sinalar si o interés que despertaba en nds era alto, medio ou baixo. O
resultado en sintese foi este:

Dias da semana

Companeiros que
responden

Media de hora ante
o televisor

Os tres programas
mais vistos

Luns, 4

122

3 horas 3minutos

Super Agente 86 --> 110
Telediario --> 71
Barrio Sésamo --> 65

Martes, 3

122

2horas 30 minutos

Tocata ->75
U. frente al delito -—> 75
El kiosco —->62

Mércores, 6

115

3 horas 7 minutos

Sesi6n de Noche -—> 75
El Kiosco --> 64
Barrio Sésamo --> 57

Xoves, 7

112

2horas 36 minutos

El kiosco —->60
B. Sésamo --> 52
Disco Visto > 48

Venres, 8

121

3horas 20 minutos

1-2-3.-> 107
Non houbo luz ataas 8
do seran

Sabado, 9

121

6horas 25 minutos

"V"'-->97

Primera Sesion --> 99
LuLu->9%

Sabado Cine --> 56

Observacions: 0 tempo foi malo toda a seman. Choveu o Lins, Mércores, Vénres e Sabado.

Traballo realizado polos nenos de 6°, 7° e 8° do Colexio.




BE
ESTUDAR NON ESTUDAREMOS... PRO RIR...

Estaban dous tolos conversando, cando un lle di 6 outro:

. Eu son o Rei

. (Quén cho dixo?

. Dixomo Deus

. jOe rapaz, eu a ti non che dixen nada!

Eugenio-6°B

Un rapaz que falaba moi mal chega a un kiosco e pide:
o Unha on, an, an, on, ofion... de pipas
. (Unha bolsa de qué?, contestalle o tendeiro.

Fabian-6°B

Era unha vez un home que comprou un camello. O
vendedor explicalle 6 comprador como ten que facer
para que o animal lle obedeza:

. Mira, para que ande, teslle que dicir: “Uf”. Cando
queiras que corra dislle: “Uf.Uf”. E cando queiras
que pare dislle: “Amén”.

. Vale, asi mirarei de facelo.

O home moéntase no camello e comenza a probar se é

verdade o que lle dixo o vendedor. Dille “UF” e o

camello anda. Dille “Uf.Uf” e o camello comenza a

correr. Pero con tanto traqueteo o home aststase e

olvidase de cémo habia que decirlle para que parase. De

stipeto ve se acercan a un barranco e comenza a rezar. O

acaba-la oracion di “Amén” e o camello para xusto a

beirifia do precipicio. O home levando a man 4 frente

dixo: “Uf”. E caeron 6 chifranco.

Eugenio-6°B
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HEMEROTECA... ; LEMBRASTE DE...?

e As sardinas da motora que vina para Pita;
eOtraxe do Baleiro;

o0 camién de froita da Paisana;

eO Mareiro;

e A confiteria de Fatima;

o0 carpetan;

eOcarro devacas de Carmela;

oOs cuicos de Anita e Benito Patén;

eOdoggedar do club de remo;

oA tenda-panaderia daSra. Dolores;

e A zapateria de Manolo;

e estanco-taberna de Paco e Margarita;
oA taberna de Damaso;

oA tenda de Albarito,e;

oA taberna de Alejandro en Valifio;

oA depuradora que habia o carén do club de

remo;

o0 cine de Manoluco e mailo transformador da

porta;

o0 campo-campino; ®A casa de Lorenzo, onde oxe hai unha fonte;
eO bar Chicha; e A fabrica de puntoe o comercio de Lourdes;
eOcodillo vello; oA tenda de MariCarmen Cortés;

oA tenda de Marian; oA cristaleria do Corvino;

e A boutique de Digna; o0s aluminios de Bandeorio;
eAsescolas unitarias; oA tenda de Ramona de Gabino

oA taberna de Guillerma; oA sucursal do Santander;

eOsastre; oA tenda-taberna de Celia—O Texano;
o0 Agarimo; eA mobeleria e o bazar de Socorrito;
oA charcuteria de Josefa; oA tenda de peixe conxelado do Sr Manolo Pais “o
oA molinera; zapakeiro”;
eAs conservas Curbera; *Obar Pesqueira;
oA tenda / paqueteria da Lula; oA libreria Ana Delia;
00 Que Faltaba;

e As castanas da granxa;

L . oA escola daSra. Elena;
e A carpinteria do masiso;

) oA taberna de Fina;
oA dichosa;

l i 11 ;
0 lobo marino; e0s columpios da capilla do Carme;

o0 Conlintreiro;
eO Norte;

.. . , . o0 Lebn;
o0 chiringuito de José Benito;

oA terra de debaixo da ferreteria de Casal para

L xogaré t_r_ompo;

oA estornela;

iAxidanos afacer memoria! oA cofradia amarela;
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PASADO

PRESENTE

FUTURO

PUERTO DE
- CABO DE CRUZ

Ensenada de

Ria de Arouso




Xogos e Pasatempos

ATOPA AS OITO DIFERENCIAS:

C|E|S|S|A[N|T|A|N|A|E|E|A|R| CALDO DE LETRAS:

O/ AIDIA|LIAIMIE[R|A|D|IJAIN Icﬂz;(l)vfg&oo-NPOR}Ewc‘;Etﬁs?: ?EPCE;I%IC'I)\?I'E-S%E&SIEIRA - BANDEORRIO -
R/ R|{M|N|O|R|I|1I|G|U|S|P|R|O| CORVINO - ESTEIRO - CESAR - VALINO - SUEIRA
LIE|T|IP|I|IN|IE|JO|JU/O|E|R|G|O

A/S|IA|B|O|U|L|A|I|L|O|E|E|R

P I[N|E|Q|R|O[R|E|S|A|G|TI|I

OR|I|SINIDIRIM|A|T|E|U|Q|E

R|{C|E|B|I|O|E|O|JE|N|A|I|I|T

C|P|S|S|E|N|T|N|N|D[E|S|A|S

O/ A|E|D|V|A[L|T|N|O|D|A[A|E

R|{R|N|T|O|R|I|V|G|U|S|E|R|O

P|A|N|E|O|R|O|[R|A|R|I|E|U|S

B/R|I|UIN(N|[A[O|JA|T|E|U|Q|R

R|{C|A|B|I|U(E|C|E|C|E|S|A[R

Modelo de resposta e participacion Concurso infantil

Ainda que non é requisito para participar escribir un En cada niimero aparecera unhafoto de Caboeunha

articulo, gustarianos que aproveitaras esta ocasién para
redactar algun relato, conto ou calquera cousa que se che
vefia a cabeza. Desta maneira iremos xuntando material ¢Donde esta ubicadaa cruz que se ve nafotografla?
para vindeiros nimeros da revista.

SOLUGION O NUMERO ANTERIOR. L
NON TEMOS GANADOR, ASi QUE B.- En Pineiron.

pregunta sobre a mesma.

A.- No Campo.

ET ]

E\G RO/ ACUMULAREMOS O PREMIO PARA O

AN L8 CONCURSO DESTE SEGUNDO C.- Preto da Fonte.

e * | NUMERO DA REVISTA.
Sz IxBaC > XA SABES, MANDA POR EMAIL OU
AT ROTER N POR  CORREO ORDINARIO A
T|A|T/U YL . 1| SOLUCION DESTE SEGUNDO CALDO  http://www.cabodecruz.org/benza.htm
[r[r[1]N[0lo U |0 DE LETRAS E MAIS A SOLUCION DA
W < \Bg: » FOTO E SEGURO QUE ACADAS UN  peirag, 219 Baiv. Teléfono: 981 84 70 01
1 U/NDAMATEUQR| ~REMIOMOIORIXINAL. 15.939—Cabo da Cruz Fax: 981 84 70 01
ABIUE/CENAT 1/W I ANIMATE E PARTICIPA! Boiro—A Corufia Correo: benza@cabodecruzorg
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A estas alturas xa podemos pensar que a revista do colexio

http:/ /www.cabodecruz.org/benza.htm

: : rexurdira antes de acabar o ano. A intencion é a de sacar un
Peirao, 219 Baixo.

15.939—Cabo da Cruz

Boiro_A Corufia nimero no nadal e outro parao dia das letrasgalegas.

http://cabodecruzorg vai a publicar a partir do niimero

catro, o niimero un desta nova época. Editaremos o contido,

Teléfono: 981 84 7001 . .
Fax: 981 84 7001 debuxos e mais aportacions da comunidade escolar tal e como

Correo: benza@cabodecruzorg
saia no formato impreso, para que osveciiios que non perienzan a

dita comunidade poidanve-los traballos da mesma.

iEstamos no Weh!
hml:llwww.lmllecruz.nrg Neste curso 2004/05 o colexio recibiu unha

subencién do axuntamento para a realizacién da

A revista escolar.

cabodecruz.org

Nautico
e 2y,

Centro Gocial
Cf General /n - Tell G871 B4 26 36
15930 BOIRD (La Corufia)

No Seguinte Nimero......

O terceiro nimero foi o derradeiro da primeira época e o tnico nimero do curso 85/86. Este terceiro
numero deixa de ser monografico e pasa a tratar varios estudios sobre o colexio, autobus escolar e sobre o

fracaso escolar dos alumnos que sairon do colexio no curso anterior.

Como dixéramos na primeira edicién seguiremos d b
complementando con explicaciéns, aclaraciéons e articulos de tema $ ‘o Oo,
parexo, as vindieras ediciéns, ainda que a gran noticia de que no & @
colexio se estd a elaborar o primeiro nimero dunha nova época, g 0
fainos ter que ceder as ideas e formas da revista, e publicaremos S E
directamente o formato escolar, probablemente en forma de albun ‘-:7 N
de fotos, semellante a coma se ven facendo con O Socaire. % o

Esta revista e posible gracias o patrocinio de
cabodecruz org



